
MicroCool®

Soluzioni di 

nebulizzazione

All’interno delle strutture di stoccaggio delle botti
di quercia o di legno, bassi livelli di umidità cau-
sano l’aumento della migrazione dei vapori del
vino, inconveniente indubbiamente costoso.
Temperature elevate e tasso di umidità insuffi-
ciente contribuiscono ad accrescere le perdite di
liquido, che possono raggiungere il 15% nel caso
dei vini conservati per oltre due anni. Maggiore è
la perdita, più frequente è la necessità di effettuare
operazioni di rabbocco, che comportano alti costi
di manodopera.  In strutture artificiali in superficie
destinate allo stoccaggio delle botti, un efficace
controllo dei livelli di umidità permette di ridurre
le perdite da evaporazione e il calo del liquido. I
sistemi di nebulizzazione ad alta pressione
MicroCool® mantengono livelli di umidità costanti
e ottimali, con una notevole diminuzione delle
perdite evaporative. L’acqua viene pressurizzata a
oltre 1.000 psi (69 bar) e fatta passare attraverso
ugelli brevettati con orifizi di piccole dimensioni. È

proprio questa procedura che dà origine al punto
di forza del sistema, una nebbia di goccioline del
diametro di circa 10 micron. Queste minuscole
goccioline d’acqua garantiscono una rapida evap-
orazione per flash, aumentando il tasso di umidità
nell’aria circostante. Un’accurata distribuzione
degli ugelli in tutto il locale di stoccaggio delle
botti permette di mantenere un’umidità costante
senza bagnare. Questo processo di umidificazione,
combinato con un adeguato raffreddamento ambi-
entale, crea il clima ideale per lo stoccaggio del
vino. I sistemi di nebulizzazione MicroCool® sono
semplici da utilizzare e si integrano facilmente con
i sistemi di raffreddamento e ventilazione esistenti.
Molti produttori di vino provvedono personal-
mente senza difficoltà all’installazione e manuten-
zione dei propri sistemi.  Infatti questi sistemi
sono dotati di dispostivi di controllo accessibili che
consentono una facile programmazione e
manutenzione.

Controllo dell’umidità 
nelle strutture di stoccagio delle botti

Verwendete Mac Distiller 5.0.x Joboptions
Dieser Report wurde automatisch mit Hilfe der Adobe Acrobat Distiller Erweiterung "Distiller Secrets v1.0.5" der IMPRESSED GmbH erstellt.
Sie koennen diese Startup-Datei für die Distiller Versionen 4.0.5 und 5.0.x kostenlos unter http://www.impressed.de herunterladen.

ALLGEMEIN ----------------------------------------
Dateioptionen:
     Kompatibilität: PDF 1.2
     Für schnelle Web-Anzeige optimieren: Ja
     Piktogramme einbetten: Nein
     Seiten automatisch drehen: Einzeln
     Seiten von: 1
     Seiten bis: Alle Seiten
     Bund: Links
     Auflösung: [ 1200 1200 ] dpi
     Papierformat: [ 595 842 ] Punkt

KOMPRIMIERUNG ----------------------------------------
Farbbilder:
     Downsampling: Ja
     Berechnungsmethode: Durchschnittliche Neuberechnung
     Downsample-Auflösung: 72 dpi
     Downsampling für Bilder über: 108 dpi
     Komprimieren: Ja
     Automatische Bestimmung der Komprimierungsart: Ja
     JPEG-Qualität: Mittel
     Bitanzahl pro Pixel: Wie Original Bit
Graustufenbilder:
     Downsampling: Ja
     Berechnungsmethode: Durchschnittliche Neuberechnung
     Downsample-Auflösung: 72 dpi
     Downsampling für Bilder über: 108 dpi
     Komprimieren: Ja
     Automatische Bestimmung der Komprimierungsart: Ja
     JPEG-Qualität: Mittel
     Bitanzahl pro Pixel: Wie Original Bit
Schwarzweiß-Bilder:
     Downsampling: Ja
     Berechnungsmethode: Durchschnittliche Neuberechnung
     Downsample-Auflösung: 300 dpi
     Downsampling für Bilder über: 450 dpi
     Komprimieren: Ja
     Komprimierungsart: CCITT
     CCITT-Gruppe: 4
     Graustufen glätten: Nein

     Text und Vektorgrafiken komprimieren: Ja

SCHRIFTEN ----------------------------------------
     Alle Schriften einbetten: Ja
     Untergruppen aller eingebetteten Schriften: Ja
     Untergruppen bilden unter: 100 %
     Wenn Einbetten fehlschlägt: Warnen und weiter
Einbetten:
     Immer einbetten: [ ]
     Nie einbetten: [ /Symbol /ZapfDingbats /Courier-BoldOblique /Helvetica-BoldOblique /Courier /Helvetica-Bold /Times-Bold /Courier-Bold /Helvetica /Times-BoldItalic /Times-Roman /Times-Italic /Helvetica-Oblique /Courier-Oblique ]

FARBE(N) ----------------------------------------
Farbmanagement:
     Farbumrechnungsmethode: Farbe nicht ändern
     Methode: Standard
Geräteabhängige Daten:
     Einstellungen für Überdrucken beibehalten: Nein
     Unterfarbreduktion und Schwarzaufbau beibehalten: Nein
     Transferfunktionen: Beibehalten
     Rastereinstellungen beibehalten: Nein

ERWEITERT ----------------------------------------
Optionen:
     Prolog/Epilog verwenden: Nein
     PostScript-Datei darf Einstellungen überschreiben: Ja
     Level 2 copypage-Semantik beibehalten: Ja
     Portable Job Ticket in PDF-Datei speichern: Nein
     Illustrator-Überdruckmodus: Ja
     Farbverläufe zu weichen Nuancen konvertieren: Ja
     ASCII-Format: Nein
Document Structuring Conventions (DSC):
     DSC-Kommentare verarbeiten: Ja
     DSC-Warnungen protokollieren: Nein
     Für EPS-Dateien Seitengröße ändern und Grafiken zentrieren: Ja
     EPS-Info von DSC beibehalten: Nein
     OPI-Kommentare beibehalten: Nein
     Dokumentinfo von DSC beibehalten: Ja

ANDERE ----------------------------------------
     Distiller-Kern Version: 5000
     ZIP-Komprimierung verwenden: Ja
     Optimierungen deaktivieren: Nein
     Bildspeicher: 524288 Byte
     Farbbilder glätten: Nein
     Graustufenbilder glätten: Nein
     Bilder (< 257 Farben) in indizierten Farbraum konvertieren: Ja
     sRGB ICC-Profil: sRGB IEC61966-2.1

ENDE DES REPORTS ----------------------------------------

IMPRESSED GmbH
Bahrenfelder Chaussee 49
22761 Hamburg, Germany
Tel. +49 40 897189-0
Fax +49 40 897189-71
Email: info@impressed.de
Web: www.impressed.de

Adobe Acrobat Distiller 5.0.x Joboption Datei
<<
     /ColorSettingsFile ()
     /LockDistillerParams false
     /DetectBlends true
     /DoThumbnails false
     /AntiAliasMonoImages false
     /MonoImageDownsampleType /Average
     /GrayImageDownsampleType /Average
     /MaxSubsetPct 100
     /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
     /ColorImageDownsampleThreshold 1.5
     /GrayImageFilter /DCTEncode
     /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
     /CalGrayProfile ()
     /ColorImageResolution 72
     /UsePrologue false
     /MonoImageResolution 300
     /ColorImageDepth -1
     /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
     /PreserveOverprintSettings false
     /CompatibilityLevel 1.2
     /UCRandBGInfo /Remove
     /EmitDSCWarnings false
     /CreateJobTicket false
     /DownsampleMonoImages true
     /DownsampleColorImages true
     /MonoImageDict << /K -1 >>
     /ColorImageDownsampleType /Average
     /GrayImageDict << /HSamples [ 2 1 1 2 ] /VSamples [ 2 1 1 2 ] /Blend 1 /QFactor 0.9 >>
     /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated (SWOP) v2)
     /ParseDSCComments true
     /PreserveEPSInfo false
     /MonoImageDepth -1
     /AutoFilterGrayImages true
     /SubsetFonts true
     /GrayACSImageDict << /VSamples [ 2 1 1 2 ] /HSamples [ 2 1 1 2 ] /Blend 1 /QFactor 0.76 /ColorTransform 1 >>
     /ColorImageFilter /DCTEncode
     /AutoRotatePages /PageByPage
     /PreserveCopyPage true
     /EncodeMonoImages true
     /ASCII85EncodePages false
     /PreserveOPIComments false
     /NeverEmbed [ /Symbol /ZapfDingbats /Courier-BoldOblique /Helvetica-BoldOblique /Courier /Helvetica-Bold /Times-Bold /Courier-Bold /Helvetica /Times-BoldItalic /Times-Roman /Times-Italic /Helvetica-Oblique /Courier-Oblique ]
     /ColorImageDict << /HSamples [ 2 1 1 2 ] /VSamples [ 2 1 1 2 ] /Blend 1 /QFactor 0.9 >>
     /AntiAliasGrayImages false
     /GrayImageDepth -1
     /CannotEmbedFontPolicy /Warning
     /EndPage -1
     /TransferFunctionInfo /Preserve
     /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
     /EncodeColorImages true
     /EncodeGrayImages true
     /ColorACSImageDict << /VSamples [ 2 1 1 2 ] /HSamples [ 2 1 1 2 ] /Blend 1 /QFactor 0.76 /ColorTransform 1 >>
     /Optimize true
     /ParseDSCCommentsForDocInfo true
     /GrayImageDownsampleThreshold 1.5
     /MonoImageDownsampleThreshold 1.5
     /AutoPositionEPSFiles true
     /GrayImageResolution 72
     /AutoFilterColorImages true
     /AlwaysEmbed [ ]
     /ImageMemory 524288
     /OPM 1
     /DefaultRenderingIntent /Default
     /EmbedAllFonts true
     /StartPage 1
     /DownsampleGrayImages true
     /AntiAliasColorImages false
     /ConvertImagesToIndexed true
     /PreserveHalftoneInfo false
     /CompressPages true
     /Binding /Left
>> setdistillerparams
<<
     /PageSize [ 595.276 841.890 ]
     /HWResolution [ 1200 1200 ]
>> setpagedevice



MicroCool
®

A Division of Nortec Industries Inc.
1229 South Gene Autry Trail
Palm Springs, CA 92264 USA
Tel: +1 (760) 322-1111
Fax: +1 (760) 322-4341
E-mail: info@microcool.com
www.microcool.com

I sistemi di controllo dell’umidità

MicroCool® sono personalizzati e prodotti

per adattarsi a ciascuna applicazione

specifica. Ogni sistema può essere facil-

mente installato dall’utente, grazie anche

alle sue sezioni preassemblate che ne

consentono un rapido e semplice collega-

mento, con notevoli risparmi in termini di

costi. Il team MicroCool addetto alle

soluzioni personalizzate mette a dispo-

sizione la propria competenza ed espe-

rienza per risolvere qualsiasi problema di

installazione e manutenzione. 

Il sistema di controllo dell’umidità fa

parte dell’ampia gamma di sistemi messi

a punto da MicroCool. Fin dal 1981,

MicroCool® produce in esclusiva l’ugello

di nebulizzazione brevettato, un modello

unico attualmente utilizzato in oltre 40

paesi di tutto il mondo. 

Grazie a un migliore controllo del-
l’umidità e della temperatura, la
nebulizzazione creata dal sistema
MicroCool® evapora nell’aria senza
bagnare.

▼ 

Di facile installazione.

▼

Il tubo flessibile consente
un’installazione rapida e
agevole.

▼

L’ugello unico permette di regolare la direzione di atomizzazione
à 360°. 

▼

Ampia scelta di dispostivi di controllo di temperatura e umidità.
Termostato / igrostato elettronico per funzionamento
indipendente o collegamento al sistema di controllo preesistente. 

▼

L’orifizio dell’ugello brevettato genera una
nebbia di goccioline d’acqua da 10
micron. 

▼

Ampia gamma di gruppi di controllo
ad alta pressione con funzionamento a
70 bar. Silenzioso, compatto e
completamente chiuso.

▼

Disponibile in versione 50/60 Hz.

Aumenta la pressione esterna del vapore, limitando la
migrazione del vino attraverso il legno.

Permette di ridurre al minimo le laboriose operazioni di
rabbocco.   

Abbassa gli alti livelli alcolici


